Lisa 1. TEHNILINE KIRJELDUS

Hankija nimi: Iru Hooldekodu
Riigihanke nimetus: „Toiduainete ostmine Iru Hooldekodule“

1. Üldine
1.1 Riigihanke põhieesmärgiks on Iru Hooldekodule toiduainete ostmine, eesmärgiga tagada hooldekodu toiduainetega varustatus 24 kuu jooksul. 
1.2 Toiduainete ostmisel lähtub hankija (edaspidi: ostja) oma hetkevajadustest, toiduainete hinnast ja muudest konkreetses olukorras tähtsust omavatest asjaoludest. 
1.3 Toiduainete müügihind sisaldab ka transpordi maksumust.
1.4 Toiduainete maksumuse kujundamisel tuleb arvestada asjaoluga, et müüja ei tohi tõsta pakkumuses esitatud ühikuhindasid hankelepingu kehtivuse perioodil, välja arvatud lepingus sätestatud tingimustel. 
1.5 [bookmark: _Hlk213440205]Pärast 12 kuu möödumist lepingu sõlmimisest on müüjal õigus kord aastas teha ettepanek hindade korrigeerimiseks. Müüja võib hindu korrigeerida Eesti Statistikaameti poolt avaldatava eelneva kalendriaasta tarbijahinnaindeksi võrra. Müüja on kohustatud teatama ostjale käesolevas punktis sätestatud hinna korrigeerimisest vähemalt 30 kalendripäeva ette. Kui müüja ei pea põhjendatuks hindu korrigeerida, kehtivad lepingu lisas sätestatud hinnad edasi.
1.6 Hanke osades esitatud kogused on orienteeruvad ja ostjal on õigus lepinguperioodil suurendada või vähendada ostetavate toodete koguseid vastavalt tegelikule vajadusele (kuni 10% ulatuses).
1.7 Lepingu kehtivuse perioodi jooksul konkreetse toote vahetamisel samaväärse, teise nimetusega või teise tootja toote vastu, on müüja kohustatud selle eelnevalt ostjaga kirjalikult kooskõlastama.
1.8 Ostjal on õigus küsida toote näidist ja sertifikaate või selle puudumisel tootja tootekaarti. Juhul kui toode ei vasta tehnilisele kirjeldusele ja kvaliteedile, on ostjal õigus toode tagasi saata.
1.9 Ostjal on õigus müüja sortimendist osta ka hankes nimetamata tooteid kuni 20% ulatuses.

2. Toiduainete tarnimine 
2.1 Riigihanke hulka kuulub ka pakkujapoolne toiduainete transport Iru Hooldekodusse, sh hoonesisene transport. 
2.2 Hankija ei vastuta kaubaaluste ja transpordikastide eest ning arvetel neid ei kajastata.
2.3 Toiduained tarnitakse vastavalt esitatud tellimustele esmaspäevast reedeni kell 8:00–14:00 (v.a. piimatooted ning leiva- ja saiatooted).
2.4 Piimatooted, leib ja sai tarnitakse vastavalt esitatud tellimustele esmaspäevast laupäevani kell 8:00-10:30.
2.5 Pakkujal või alltöövõtjal peab toiduainete tootmiseks ja/või hoiustamiseks ning transportimiseks olema vastavad seadmed ja logistika, millega ta suudab tõrgeteta ja vastavalt kehtivatele normidele täita antud hanke tellimusi.

3. Nõuded ja tingimused 
3.1 Toiduained peavad olema kvaliteetsed ning vastama EL-i kehtestatud nõuetele. 
3.2 Toiduainete tarnetsüklis peavad olema täidetud kehtestatud standardid, ettevõtetel peavad olema toiduainete nõutud tervisesertifikaadid (importtoodete puhul) ning Põllumajandus- ja Toiduameti tunnustatud käitlemisettevõtete tunnistused. 
3.3 Toiduainete üleandmise-vastuvõtmise hetkel peab alles olema vähemalt pool tootja poolt määratud säilivusajast, juhul kui punktides 5.1 – 5.8 ei ole nimetatud teisiti.
3.4 Pakkumuses tuleb selgelt välja tuua konkreetsete pakutavate toiduainete kirjeldused. Need peavad olema arusaadavad vastava eriala spetsialistile ja sisaldama konkreetsete pakutavate toiduainete kõige olulisemaid omadusi, tunnuseid, parameetreid (spetsifikatsioone). Lisaks konkreetse pakutava toote omaduste kirjeldusele on kohustuslik märkida ka toiduaine päritolumaa ja tootja.

4. Toodete pakend
4.1 Toodete pakenditel peavad olema markeeringud toote nimetuse, säilivustähtaja, rasva-, süsivesikute- ja valgusisalduse ning kaloraaži kohta. Toode peab olema originaalpakendis ja vigastusteta.

5.  Toiduainete tootegrupid
5.1  Hanke osa 1: sügavkülmutatud tooted sh kala
5.1.1 Realiseerimisaeg toodetel: tarnimise hetkest vähemalt 1 kuu.
5.1.2 Kõik tooted peavad olema pakendatud kilepakendisse ja/või pappkastidesse.
5.1.3 Pakendil ja/või saatelehel peab olema toidu täpne kirjeldus, toidu maht või kogus, kauba saatnud firma nimi ja aadress ning partiid või saadetist identifitseerivad andmed (milleks võib teatud juhtudel olla säilivusaeg).
5.1.4 Pakendil ja saatelehel olev markeering peab olema kokku viidav.

5.2 Hanke osa 2: piimatooted, toidurasvad
5.2.1 Toodete konsistents ühtlane, tooted heade lõhna- ja maitseomadustega. 
5.2.2 Realiseerimisaeg: piimal, keefiril ja vahukoorel vähemalt 5 päeva koos tarnekuupäevaga, teistel toodetel 10 päeva koos tarnekuupäevaga. 
5.2.3 Kõik tooted peavad olema pakendatud tagastatavatesse plastikkastidesse, v.a. topsijogurt, kohuke, juustud. 

5.3 Hanke osa 3: leiva- ja saiatooted
5.3.1 Realiseerimisaeg tarnimise hetkest vähemalt 3 päeva.
5.3.2 Pakendid peavad olema terved, kaup ei tohi olla muljutud või muul moel kannatada saanud, leiva- ja saiaviilud ei tohi katki mureneda.
5.3.3 Kõik tooted peavad olema pakendatud tagastatavatesse plastikkastidesse.

5.4 Hanke osa 4: värske puu- ja juurvili 
5.4.1 Tooted on värsked, närbumata, ilma plekkideta, kvaliteetsed, riknemistunnusteta.
5.4.2  Pakend on terve ja puhas.
5.4.3  Saatelehel olev info peab olema kokku viidav kaubaga.
5.4.4  Hooajalistele kaupadele küsitav hind kehtib tabelis märgitud perioodil.

5.5 Hanke osa 5: maiustused, joogid jm puhvetikaup
5.5.1 Nõuded toodetele: pakid ja karbid terved, muljumata, siltidega varustatud.

5.6 Hanke osa 6: jahutatud lihatooted
5.6.1 Pakend on terve ja puhas.
5.6.2 Saatelehel olev info peab olema kokku viidav kaubaga.
5.6.3 Realiseerimisaeg tootel: tarnimise hetkest vähemalt 3 päeva.	 

5.7 Hanke osa 7: kuivained, kohv, suhkur, tee
5.7.1 Realiseerimisaeg toodetel: tarnimise hetkest vähemalt 2 kuud.
5.7.2 Tooted on kuivad ja kokku paakumata.

5.8 Hanke osa 8: pagari- ja kondiitritoorained, kompotid, konservid, eritoit, maitseained
5.8.1 Puuviljakonservidel peab kuivaine sisaldus olema minimaalselt 50-54%.   
5.8.2 Köögiviljakonservidel peab kuivaine sisaldus olema minimaalselt 50-54%.
5.8.3 Köögivilja ja puuviljakonservidele lisada 1 kg netohind, pakkumisele lisada nii bruto- kui netokaal. 
5.8.4 Nõuded toodetele: pakid ja karbid terved, muljumata, siltidega varustatud.
